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Domaine Weinbach
Alsace grand cru Furstentum
Gewurztraminer 2020
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Furstentum Gewurztraminer

blanc tendre et aromatique
gewurztraminer 100%

i\-'\[ {" I \{

Dol /
/(fh’."(a"{.‘o’f andach

//// /,,:,,, o /{ Gt

Carte d'identité

Domaine Domaine Weinbach

Pays France

Région Alsace

Appellation Alsace grand cru
2020

Milléesime 75cl

Format 35€

Fourchette de prix

Famille

Cépages

Terroir

Le calcaire forme I'assise des sols, mélé de marnes et de grés. La

marne apporte puissance et charpente, le grés apporte élégance,
nervosité et complexité. Ce terroir permet aux Gewurztraminer
d'atteindre de trés belles maturités et leur confére force et expression,
puissance aromatique et structure généreuse ainsi qu'un superbe

Qeil

Nez, aromes

mangue, fruits de la
passion, abricot et amande

Robe jaune doré, chatoyante et nacrée




Bouche
Profil gustatif

Sucre + Alcool + Moelleux + Acidité +
Sirupeux Capiteux ¢ Souple Nerveux
Liquoreux Chaleureux I Rond Pointu
Moelleux Classique Velouté Vif

g Tendre §  Discret I Ferme . Frais

| Sec j Faible Dur I Faible
Sucre - Alcool - Moelleux — Acidité -

superbe expression en bouche, dense et expressive, avec un
équilibre bien tendu. La complexité est bien présente

Coeur de bouche

Fin de bouche finale dense et élégante — 11/12+ caudalies
Evaluation finale - Impressions d'ensemble

complexité de saveurs Jeune A garder pouvant étre

finement moelleux Ouvrira 10-12° commencé

vin caressant Apogée : 2022-2040

Ma note 18.0/20 Grand vin

Accords mets-vins

Superbe pour lui-méme.
Foie gras, viandes riches et golteuses telles que l'oie, et fromages (Munster, pates persillées,
époisses, maroilles, reblochon).Superbe pour lui-méme.

Conclusion
Un gewurztraminer de haut vol, pulpeux, moelleux, & la finale trés gourmande.



