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Chateau Pierre Bise Anjou blanc
Les Rouannieres 2018

Carte d'identité
Domaine Chéteau Pierre Bise
Pays France B
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Bouche

Profil gustatif

Sucre + Alcool + Moelleux + Acidité +
Sirupeux Capiteux t Souple Nerveux
Liquoreux Chaleureux ; Rond Pointu
Moelleux Classique ; Velouté Vif

" Tendre i Discret Ferme ! Frais

. Sec i Faible * Dur I Faible
Sucre - Alcool - Moelleux — Acidité -

Coeur de bouche Acidulée en attaque, la bouche se révéle ample, dense, fraiche
et élégante, finement minérale et boisée,

Fin de bouche longue 8/9 caudalies, soulignée par de beaux amers

Evaluation finale - Impressions d'ensemble

Lharmonie est intéressante Prét 4 boire A boire
et I'équilibre séduisant Ouvrir 4 08-10 °C. Apogée : 2019-2023
Plaisir franc

Ma note 15.0/20 - Bonvin

Accords mets-vins
Poisson, viandes blanche, cuisine asiatique

Conclusion

Un vin minéral & souhait, beaucoup de vivacité et de charme

Claude Papin : «<La dureté de la spilite et la sévérité du milieu roche vont s'exprimer dans la
densité du vin et sa lenteur d'ouverture. Les Rouanniéres sont toujours a l'origine d'un vin minéral,
vif aromatiguement, dense en bouche, lent a l'ouverture mais jamais austére grace a l'originalité
de son argile, 'absence de schistes 6tant toute amertume»



