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' blanc. liquoreux et onctueux e
Cepages Chenin
Terroir Le terroir du Haut de la Garde sur la parcelle milieu de coteau

caractérisée par une botrytisation plus lente quailleurs

Oeil J Robe topaze a reflets orangés éclatante et dense

Nez, aromes

nez concentré, raffiné et
fragrant : orange, poire,
fruits confits, miel




Bouche
Profil gustatif

Sucre + Alcool + Moelleux + Acidité +
Sirupeux Capiteux t Souple Nerveux
Liquoreux Généreux ] Rond Pointu
Moelleux Classique Velouté Vif

1 Tendre i Discret ] Ferme . Frais

I Sec i Faible + Dur Faible
Sucre - Alcool - Moelleux — Acidité -

Coeur de bouche Le roti est puissant, profond et gourmand

. finale réjouissante 11/12 + caudalies. trés beaux amers amers
Fin de bouche

Evaluation finale - Impressions densemble

Lharmonie est supérieure et A boire pouvant attendre Mature
I'équilibre fin Ouvrir a 10-12 °C. Apogée : 2012-2027
Emotion agréable

Manote 17.6/20 - Trés bon vin

Accords mets-vins

foie gras, fromage a pate persillée, desserts (chocolat, amandes, citron)

Conclusion

Vin délicieux , grace a une harmonie entre la liqueur et la fraicheur

Claude Papin : « C'est la cuvée « entrée de gamme » des Coteaux du Layon de I'exploitation,
récoltée plus précocement que les autres liquoreux. Elle se go(te plus légére et plus immédiate.»
L'age de la bouteille semble donner tort a Claude Papin.



