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Carte d'identite
Domaine Domaine Cauhapé (Henri Ramonteux)
Pays France
Région Sud-Ouest
Sous-région Piémont pyrénéen
Appellation Jurangon
Millésime 2014
Cépages petit manseng
Famille blanc liquoreux et opulent
Format

Fourchette de prix

Oeil v’ Robe or a reflets dorés, profondes et aveuglante

Nez éxubérant et
complexe épiceé et fruité :
agrumes cofits, abricot
confit, fruits confits,
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Bouche
Profil gustatif

Sucre + Alcool + Moelleux + Acidité +
Sirupeux Capiteux T Souple Nerveux
Liquoreux Chaleureux . Rond Pointu
Moelleux Classique ] Velouté Vif

1 Tendre | Discret + Ferme » Frais

I sec I Faible Dur I Faible
Sucre - Alcool - Moelleux - Acidité -

Coeur de bouche Gras, plantureux avec une qualité subtile

Finale épanouie 11/12+ caudalies — Larriére-bouche est

Fin de bouche exquise

Evaluation finale - Impressions d'ensemble

Vin d’'une harmonie Prét a boire A garder pouvant étre

magistrale et d'un équilibre Ouvrir a2 08-10° commencé

admirable. Apogée : 2022-2029
Ma note

Accords mets-vins
Henri Ramonteu : «A boire seul pour essayer de percer le mystére du temps»

Conclusion

Le nom de la cuvée « Quintessence » est porteur de tous les superlatifs... Vendanges les plus
tardives, Nez complexe, Bouche concentrée, ample, Retour aromatique explosif. Vin d’'exception !
A un prix d'exception.



