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Chateau de Fargues
Sauternes 2001

Carte d'identité
Domaine Chateau de Fargues (Alexandre de Lur Saluces
Pays France
Région Bordelais / \‘M )
Sous-région Graves ;
Appellation Sauternes A,‘/ /d\é‘[//}
Millésime 2001 CHATEAU pe FARGUES
Cépages Sémillon, sauvignon blanc ,
Famille blanc liquoreux et opulent | SAUTERNES
Format 75cl \ /

Fourchette de prix 19 ¢
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Nez,
aromes

pain d'épices

Lenezestdans latensionet  [®&f
la densité : poire, écorce
d'orange, confiture de fruits,

Robe topaze aux reflets cuivrés trahissant les 22
ans du vin'!
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Bouche
Profil gustatif

Sucre + Alcool + Moelleux + Acidité +
Sirupeux Capiteux T Souple Nerveux
Liquoreux Chaleureux ¢ Rond Pointu
Moelleux Classique ] Velouté Vif

i Tendre | Discret + Ferme u Frais

I s I Fraible Dur I Faible
Sucre - Alcool - Moelleux — Acidité -

Coeur de bouche La bouche s’appuie sur un fruit profond et sapide. La liqueur
parait abondante et lui confére de la tenue et de I'éclat.

Fin de bOUChE Persistance intense sur une note de caramel

Evaluation finale - Impressions d'ensemble

Vin d'une harmonie magique  Mature A boire pouvant attendre
et d’'un équilibre princier. Ouvrir a 10-12°, carafer de Apogée : 2011-2030
Remarquable émotion préférence

Ma note 18.8/20 Grand Vin

Accords mets-vins

en apéritif, foie gras, homard réti, fromages a péte persillée, tarte aux fruits, Paris-Brest

Conclusion

Un vin d'un trés haut niveau de subiilité, d'une pureté et d'une profondeur étonnante, digne de la
réputation du chateau et de son propriétaire-vigneron.



