% Ampélopale

Francois Hennequin
Soirée du 17 mars 2023

Grands Vins Liquoreux de France

Domaine Weinbach
Alsace grand cru Furstentum
Sélection de Grains Nobles 2017
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Bouche
Profil gustatif

Sucre + Alcool + Moelleux + Acidité +
Sirupeux Capiteux T Souple Nerveux
Liquoreux Chaleureux ; Rond Pointu
Moelleux Classique ! Velouté Vit

i Tendre | Discret Ferme n  Frais

I osec I raible + Dur I Faible
Sucre — Alcool - Moelleux — Acidité -

Coeur de bouche Lattaque vive laisse place a un relief trés sapide, ou le sucre
(150 g/L résiduel !) est aérien
Fin de bouche Finale trés persistante qui déroule sa minéralité et une fraicheur

acidulée - 13/14+ caudalies

Evaluation finale - Impressions d'ensemble

distinction, raffinement et Jeune A garder pouvant étre
classe Ouvrir a 10-12° commenceé
une émotion somptueuse Apogée : 2022-2038

Manote 19.2/20 Vin exceptionnel

Accords mets-vins
Superbe pour lui-méme.

Foie gras, viandes riches et goiiteuses telles que l'oie, et fromages (Munster, pates persillées,
époisses, maroilles, reblochon).

Conclusion

Un tour de force, tant sa richesse et sa délicatesse de saveurs composent un ensemble a
I'harmonie radieuse. C'est le vin que j'ai préféré lors de cette soirée.



